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40731
Preparato per 
ghiaccia reale

2,5 kg.Zucchero

40710
Pasta di zucchero super 

per copertura

5 kg.ZuccheroBianco

B
Gluten free

40711
Pasta di zucchero termic 

per copertura

5 kg.ZuccheroBianco

B
Gluten free

40734
Pasta di gomma

1 pz.Zucchero1 kg. Gluten free

Ideale per la creazione 
di fiori. In virtù della 
elevata elasticità si può 
stendere  la pasta fino 
ad arrivare a spessori 
molto sottili e resistenti

Aggiungere a 1 kg. di 
preparato per ghiaccia, 
140 g. d’acqua e 
lavorare 2 minuti in 
planetaria. Mettere 
poi in sac à poche o 
stendere con spatola 

Ideale per lavorare in 
estate a temperature 
elevate (superiori a 27°)
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40726

8 kg.
(500 g.x16)

Assortiti

A
Gluten free

1 kg. 1 kg. 1 kg. 1 kg.

1 kg.1 kg.1 kg.1 kg.

PASTA DI ZUCCHERO
Sugar paste

40700
Pasta di Zucchero

8 kg.
(500 g.x16)

ZuccheroBianco Gluten free

B

40720
Pasta di Zucchero

8 kg.
(500 g.x16)

ZuccheroRosa
confettato

Gluten free

R

40723
Pasta di Zucchero

8 kg.
(500 g.x16)

ZuccheroGiallo Gluten free

G

40715
Pasta di Zucchero

8 kg.
(500 g.x16)

ZuccheroCeleste Gluten free

C

40716
Pasta di Zucchero

8 kg.
(500 g.x16)

ZuccheroLilla Gluten free

L

40721
Pasta di Zucchero

8 kg.
(500 g.x16)

ZuccheroBlu Gluten free

BS

40722
Pasta di Zucchero

8 kg.
(500 g.x16)

ZuccheroVerde Gluten free

V

40724
Pasta di Zucchero

8 kg.
(500 g.x16)

ZuccheroRosso Gluten free

RS

40725
Pasta di Zucchero

8 kg.
(500 g.x16)

ZuccheroNero Gluten free

N

40750
Pasta di Zucchero

3 kg.
(250 g.x12)

ZuccheroBianco Gluten free

B

40753
Pasta di Zucchero

3 kg.
(250 g.x12)

ZuccheroRosso Gluten free

RS

40751
Pasta di Zucchero

3 kg.
(250 g.x12)

ZuccheroRosa
confettato

Gluten free

R

40752
Pasta di Zucchero

3 kg.
(250 g.x12)

ZuccheroCeleste Gluten free

C

40754
Pasta di Zucchero

3 kg.
(250 g.x12)

ZuccheroGiallo Gluten free

G

40756
Pasta di Zucchero

3 kg.
(250 g.x12)

ZuccheroNero Gluten free

N

40755
Pasta di Zucchero

3 kg.
(250 g.x12)

ZuccheroVerde Gluten free

V

40757
Pasta di Zucchero

3 kg.
(250 g.x12)

ZuccheroLilla Gluten free

L
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DECORAZIONI IN ZUCCHERO
Sugar decorations

CRISTALLI IN 
ZUCCHERO

Colori metallizzati che non 
perdono il colore sulla torta.

14434

Rosa

R

14435

Celeste

C

14436

Verde

V

14437

Giallo

G

Scatola: 4 x 450 g. Gluten free

14438

Rosso

RS

14439

Bianco

B

14441

Oro

O

14442

Argento

H

Scatola: 4 x 450 g. Gluten free

14449

Lilla

L

14450

Nero

N

14451

Bronzo

BZ

14451

Arancione

T

Scatola: 4 x 450 g. Gluten free

14443
Scatola assortita

4x450 g.ZuccheroAssortiti

A
Gluten free

14444
Scatola assortita

4x450 g.ZuccheroAssortiti

A
Gluten free

CRISTALLI CON NUOVI COLORI METALLIZZATI
NON PERDONO COLORE SULLA TORTA
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DECORAZIONI IN ZUCCHERO
Sugar decorations

14426
Mini lenti cioccolato

1 kg.Cioccolato Gluten free

14428
Cuoricini rossi

1 kg.Zucchero Gluten free

14422
Stelline oro

1 kg.Zucchero Gluten free

14427
Stelline

1 kg.Zucchero Gluten free

14432
Mompariglia

2 kg.Zucchero Gluten free

14423
Stelline argento

1 kg.Zucchero Gluten free

14427/B
Stelline bianche

1 kg.Zucchero Gluten free

14433
Codette

1,8 kg.Zucchero Gluten free

14424
Tondi argento

1 kg.mm. 4Zucchero 

14425
Tondi argento

1 kg.mm. 6Zucchero 
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14409/R

500 g.Ø cm. 2Rosa Gluten free

Novità

R

14409/B

500 g.Ø cm. 2Bianco Gluten free

Novità

B

14409/L

500 g.Ø cm. 2Lilla Gluten free

Novità

L

14409/C

500 g.Ø cm. 2Celeste Gluten free

Novità

C

14409/V

500 g.Ø cm. 2Verde Gluten free

Novità

V

14400

1 kg.Rosa Gluten free

Novità

R

14403

1 kg.Rosso Gluten free

Novità

RS

14405

1 kg.Oro Gluten free

Novità

O

14404

1 kg.Argento Gluten free

Novità

H

14402

1 kg.Bianco Gluten free

Novità

B

14401

1 kg. Gluten freeCeleste

Novità

C

14406

1 kg.Assortiti Gluten free

Novità

A

14408

1 kg.Assortiti Gluten free

Novità

A

14407

1 kg.Assortiti Gluten free

Novità

A
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CONFETTI
Dragèes

NOCCIOLE PERLATE RICOPERTE DI CIOCCOLATO
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TARTELLETTE AL BURRO
Butter tartlets

16000

 192 pz.BiscottoØ cm. 3,8

16003

240 pz.BiscottoH. cm. 1,5
L. cm. 3,5

16004

 180 pz.
(45x4)

H. cm. 7,5Assortiti

16001

192 pz.BiscottoØ cm. 3,8

16002

 96 pz.BiscottoØ cm. 5

NovitàNovità

Novità Novità

Articoli
per dolci

Novità Articolo
per salati
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MACARONS

Bianco

15022

384 pz.Ø cm. 3,5

B

Nero

15019

384 pz.Ø cm. 3,5

N

Verde

15023

384 pz.Ø cm. 3,5

V

Rosso

15028

384 pz.Ø cm. 3,5

RS

Giallo

15021

384 pz.Ø cm. 3,5

G

Rosa

15020

384 pz.Ø cm. 3,5

R

Marrone

15024

384 pz.Ø cm. 3,5

M

M
A

C
A

R
O

N
S

15026

576 pz.Ø cm. 3,5Assortiti

A

15027

384 pz.Ø cm. 3,5Assortiti

A

42071
Tappetino 

per macarons

1 pz.cm. 60x40

Il tappetino 
razionalizza il lavoro 
nel dosaggio dei 
macarons nei 
diametri di cm. 3 e 
cm. 4

FASI DI UTILIZZO
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SOTTOTORTA PROFESSIONALI
Professional cake board

34511

 5 pz.CartoneØ cm. 25

34515

 5 pz.CartoneØ cm. 45

34512

 5 pz.CartoneØ cm. 30

34516

 5 pz.CartoneØ cm. 50

34513

 5 pz.CartoneØ cm. 35

34517

 2 pz.CartoneØ cm. 60

34514

 5 pz.CartoneØ cm. 40

34518

 2 pz.CartoneØ cm. 70

Imbustati 
singolarmente

Spessore 1,2 cm. Spessore 1,2 cm. Spessore 1,2 cm. Spessore 1,2 cm.

Spessore 1,2 cm. Spessore 1,2 cm. Spessore 2 cm. Spessore 2 cm.
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34521

 5 pz.CartoneL. cm. 25x25

34530

 5 pz.Cartonecm. 30x40

34522

 5 pz.CartoneL. cm. 30x30

34531

 5 pz.Cartonecm. 35x45

34500
Colonne plastica

 50 pz.PlasticaØ cm. 1,9
H. cm. 20

34525

 5 pz.CartoneL. cm. 45x45

34523

 5 pz.CartoneL. cm. 35x35

34532

 5 pz.Cartonecm. 40x50

34526

 5 pz.CartoneL. cm. 50x50

34524

 5 pz.CartoneL. cm. 40x40

34533

 5 pz.Cartonecm. 45x55

Imbustati 
singolarmente

Spessore
1,2 cm.
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ALZATE
Cake stands

34603

 1 pz.Plastica

34604

 1 pz.Plastica

Colonne
8 cm.

Colonne
8 cm.

Piatto cm. 20x20
Torta cm. 15x15

Piatto cm. 30x30
Torta cm. 25x25

Piatto cm. 40x40
Torta cm. 35x35

Piatto cm. 20x20
Torta cm. 15x15

Piatto cm. 20x20
Torta cm. 15x15

Piatto cm. 30x30
Torta cm. 25x25

Piatto cm. 40x40
Torta cm. 35x35

A
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34602

 1 pz.Plastica

34601

 1 pz.Plastica

Colonne
8 cm.

Piatto Ø cm. 20
Torta Ø cm. 15

Piatto Ø cm. 20
Torta Ø cm. 15

Piatto Ø cm. 30
Torta Ø cm. 25

Piatto Ø cm. 40
Torta Ø cm. 35

Piatto Ø cm. 20
Torta Ø cm. 15

Piatto Ø cm. 30
Torta Ø cm. 25

Piatto Ø cm. 40
Torta Ø cm. 35

Piatto cm. 22

Piatto cm. 26

Piatto cm. 29

34594

 1 pz.AlluminioH. cm. 
69x90
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ALZATE
Cake stands

34590

 1 pz.Plexiglasscm. 
L. 72 x H. 56

34588

 1 pz.Plexiglasscm. 
L. 66 x H. 38

34593

 1 pz.Plexiglasscm. 
L. 92 x H. 60

34589

 1 pz.Plexiglasscm. 
L. 61 x H. 43,5

Piatto cm. 15,5

Piatto cm. 20,5

Piatto cm. 25,5

Piatto cm. 30,5

Piatto cm. 35,5

Piatto cm. 15,5

Piatto cm. 25,5

Piatto cm. 35,5

Piatto cm. 20

Piatto cm. 25

Piatto cm. 30

Piatto cm. 15,5

Piatto cm. 20,5

Piatto cm. 25,5

Piatto cm. 30,5

Alzate in
plexiglass A
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34609

 1 pz.PlasticaØ cm. 25
H. cm. 60

34608

 1 pz.PlasticaØ cm. 25
H. cm. 50

34606

 1 pz.PlasticaØ cm. 25
H. cm. 25

34607

 1 pz.PlasticaØ cm. 25
H. cm. 35

228 229LABORATORIO
Laboratory

LABORATORIO
Laboratory



SAC À POCHE

42001

50 kit
(2 pz.)

cm. 21,8

La mini sac à poche 
per decori sottili.
Facile da usare 
e precisa nelle 
decorazioni

1 kit= +
50

sac à
poche

50
beccucci

SA
C

 À
 P

O
C

H
E

42002

100 pz.cm. 46x26

42009

100 pz.cm. 53x28

42007

100 pz.cm. 36x20

42008

74 pz.cm. 59x28

LINEA VERDE

Sac à poche antiscivolo.
Con la sua morbida presa  antiscivolo, 
rappresenta la massima qualità disponibile 
sul mercato

LINEA ROSSA

Per la lavorazione di ripieni caldi e densi.
Ottima aderenza e stabile resistenza per il 
professionista che desidera lavorare in modo 
rapido e preciso

LINEA TRASPARENTE COMFORT

Sac à poche antiscivolo realizzata con lo 
stesso materiale della linea verde

Kit mini
sac à poche
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ACCESSORI
Accessories

14440
Isomalto

 2 kg. Gluten free

29780
Carbossimetilcellulosa

 4 pz.
40 g.

Gluten free

29781
Gomma arabica

 1 pz.
40 g.

Gluten free

29782
Gomma lacca liquida

 1 pz.
120 ml.

Gluten free

29783
Gomma lacca liquida

 1 pz.
1 litro

Gluten free

42005
Cannello da cucina

1 pz.H. cm. 13

42012

1 pz.cm. 13

COME UTILIZZARE L’ISOMALTO:

Sciogliere il prodotto in un recipiente nel forno 
a microonde o in una pentola direttamente sul 
fuoco alla temperatura minima di 160° e massima 
di 180°.

QUALITÀ DELL’ISOMALTO:

Durante la fusione il prodotto tende a rimanere 
trasparente e a non caramellizzare. Pertanto 
durante la lavorazione sotto la lampada riscaldata 
resiste più tempo e mantiene maggiormente la 
temperatura. Si ottiene così una decorazione più 
cristallina.

COME COLORARE L’ISOMALTO:

Per rendere il prodotto colorato in superficie 
usare i coloranti liquindi per aerografo e i coloranti 
spray base acqua aggiungendone alcune 
gocce all’isomalto fuso fino ad ottenere il colore 
desiderato. Procedere poi alla modellazione 
personalizzata (fiori, foglie, rose, scritte augurali...)

Prodotto in grani 
per decorazioni in 
zucchero tirato 

Termometro digitale 
con spatola in silicone
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40735

1 pz.Mix preparato1 kg. Gluten free

42033
Tappetino antiaderente

in silicone

1 pz.cm. 
58,5x38,5

50010

100 pz.
Taglia M

Nitrilecm. 7-7,5

Novità 50011

100 pz.
Taglia L

Nitrilecm. 8-8,5

Novità

Semplicissimi passaggi e 
pochissimi ingredienti da 
aggiungere per ottenere il 
famoso biscotto francese, 
con vera mandorla

Guanti monouso in nitrile
-anallergici 
-liberi da polvere

+

Preparato 
in polvere

1 kg.

230 gr.
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GELATINA
Jelly
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29429
Gusto: fragola

2 kg.Gelatinacm. 2,2x1,5 Gluten free

29430
Gusto: arancia

2 kg.Gelatinacm. 2,2x1,5 Gluten free

29428
Gusto: limone

2 kg.Gelatinacm. 2,2x1,5 Gluten free

29435
Gusto: fragola

4x500 g.Gelatinacm. 3x3 Gluten free

29436
Gusto: limone-arancia-ciliegia-kiwi

4x500 g.Gelatinacm. 5,5x2,5 Gluten free

29432

2 kg.Gelatina

Ciliegia

Fragola

Limone

Prugna

Pera

Ananas

Mandarino

Ribes nero

Assortiti Gluten free

A

IL LUSSO DELLA FRUTTA
PURA AL 50%

Contenuto
frutta

50%
Lattosio

Ingredienti
vegetariani

no gelatina

Conservanti e
colori artificiali

100%
SENZA

GLUTINE
NO

Novità

Novità

Novità
Novità

Novità

Novità
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PIROTTINI DA FORNO
Baking cups
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41926
Modelli: 5

675 pz.Cartonecm. 7x5 H. 4

41925

15 teglie
x 24 pz.

Cartonecm.
50x33,5xH.4

41928
Plumcake 500 g.

40 pz.Cartonecm.
L.26xH.7xP.12

41931
Panettone basso o veneziana 1 kg.

40 pz.CartoneØ cm. 22 
H. 7

Prodotti
da forno

41922

100 pz.cm. 22Assortiti

A

41923

100 pz.cm. 24Assortiti

A

41920

720 pz.cm. 6,5Assortiti

A

41921

144 pz.cm. 10Assortiti

A

Cupcake rivestito 
all'interno con isolante 
bianco, adatto anche 
per la pasticceria fresca

41933
Stella 750 g.

50 pz.CartoneØ cm. 24,5 
H. 7
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PIATTINI MONOPORZIONE
Mini-portions plates
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15050

240 pz.PlasticaInterno:
cm. 4,6
Esterno:
cm. 6,6

15052

240 pz.PlasticaInterno:
cm. 5

Esterno:
cm. 7

15051

240 pz.PlasticaInterno:
cm. 5,8x4,2
Esterno:

cm. 7,7x5,8

15060

1026 pz.Plasticacm. 4,8x4,8
H. 2

15061

1000 pz.Plasticacm. 7,7x4,5
H. 2,5

15062

1120 pz.Plasticacm. 6,6x3,6
H. 2,5

15063

490 pz.Plasticacm. 7,8x7,8
H. 2,9

15064

480 pz.Plasticacm. 12x5,8
H. 3,4

15054

315 pz.PlasticaInterno:
cm. 6,3
Esterno:

cm. 9

15055

315 pz.PlasticaInterno:
cm. 6,3
Esterno:
cm. 9,5

15053

240 pz.PlasticaInterno:
cm. 5,2
Esterno:

cm. 7
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BICCHIERINI MONOPORZIONE
Monoportions cups
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30557
Mini Helica

Colore: trasparente

105/45 cc.
345 pz.

H. cm. 4,5
Ø cm. 7,6

30550
Vela

Colore: Trasparente

60 cc.
600 pz.

H. cm. 4,4
Ø cm. 5

30558
Helica

Colore: trasparente

150/100 cc.
420 pz.

H. cm. 5,2
Ø cm. 8,2

30551
Onda

Colore: trasparente

60 cc.
600 pz.

H. cm. 5,1
Ø cm. 4,5

Monoporzioni
a doppia capacità

Monoporzioni
a doppia capacità
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STAMPI AD INCISIONE
Plunger cutters
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42091

1 pz.Plastica

42034
Stampini fiorellini

Modelli: 3

1 set.PlasticaØ cm. 2-4-6,3

42063
Stampini garofano

Modelli: 3

1 set.PlasticaØ cm. 2,5-3,5-4

42064
Stampini fiori a stella

Modelli: 3

1 set.PlasticaØ cm. 2,3-3,3-4

42070
Stampini calle

Modelli: 2

1 set.PlasticaØ cm. 7

42022
Stampini farfalle

Modelli: 3

1 set.PlasticaØ cm. 3-4,5-6

42045
Stampini mezzi

di trasporto

1 set.
da 6 pz.

Plasticacm. 
6x1,5xH.5/6
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STAMPI
Cutters
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42047
Nuvola

1 blisterPlasticacm.
14x1,7xH.5

42048
Ondulato

1 blisterPlasticacm.
14x1,7xH.5

42025
Spatola lisciapasta

1 blisterPlasticacm. 16,5x8

42027
Rullo per incisione

1 setPlasticacm. 16x12

42068
Mattarello con guide

1 setPlasticaØ cm. 
2,5xL.23

Scegli lo spessore di 2 o 3 mm.
per la tua pasta di zucchero.
Guida rosa 2 mm.
Guida viola 3 mm.

Rondelle
Ø cm. 3

IL SET INCLUDE:

  9 tipi di disco decoro: 3 ondulati - 3 lisci - 3 zig zag
  8 tipi di dischi per goffrature: 4 a pois - 4 decoro a strisce
  7 distanziatori con 3 misure differenti

A tua scelta decidi gli inserti per tagliare o incidere. Inserisci come desideri gli inserti, le rondelle 
e gli spaziatori sul rullo poi incidi la pasta di zucchero
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SMART LACE

40733/O

160 g.
6 pz.

Oro

O
Gluten free

40733/H

160 g.
6 pz.

Argento

H
Gluten free

40733/B

160 g.
6 pz.

Bianco

B
Gluten free

40733/N

160 g.
6 pz.

Nero

N
Gluten free

40733/RS

160 g.
6 pz.

Rosso

RS
Gluten free

42092

1 blisterSiliconecm. 40x8

42099

1 blisterSiliconecm. 40x8

IDEALI PER CREARE PIZZI CON SMART LACE E ISOMALTO
PREPARAZIONE
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STAMPI IN SILICONE PER SMART LACE E ISOMALTO
Silicon moulds for smart lace and isomalt

IDEALI PER CREARE PIZZI CON SMART LACE E ISOMALTO IDEALI PER CREARE PIZZI CON SMART LACE E ISOMALTO

42096

1 blisterSiliconecm. 40x20

42095

1 blisterSiliconecm. 40x20

42093

1 blisterSiliconecm. 40x8

42098

1 blisterSiliconecm. 40x8

248 249LABORATORIO
Laboratory

LABORATORIO
Laboratory



GEOMETRIC CUTTERS
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42083
Esagono
Modelli: 3

1 setPlasticaAssortiti

A

42087
Quadrato
Modelli: 3

1 setPlasticaAssortiti

A

42084
Triangolo
Modelli: 3

1 setPlasticaAssortiti

A

42088
Puzzle

Modelli: 3

1 setPlasticaAssortiti

A

42085
Angolo

Modelli: 3

1 setPlasticaAssortiti

A

42089
Squame di pesce

Modelli: 3

1 setPlasticaAssortiti

A

42086
Diamante
Modelli: 3

1 setPlasticaAssortiti

A

42090
Mattoncini
Modelli: 3

1 setPlasticaAssortiti

A
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STAMPI AD ESPULSIONE
Ejector cutters
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42023
Stampino margherita

1 pz.PlasticaØ cm. 8

42082
Stampini ortaggi

Modelli: 4

1 setPlasticaØ cm. 3-4

42020
Stampini foglie

Modelli: 3

1 setPlasticaØ cm.
4,5-5-5,5

42021
Stampini margherite

Modelli: 4

1 setPlasticaØ cm.
1,5-2-2,5-3,5

42059
Stampini cuore

Modelli: 3

1 setPlasticaØ cm. 
0,6-0,9-1,2

42069
Stampini colombe

Modelli: 3

1 setPlasticaØ cm. 
3,5-4,5-5,5

COME USARE LO STAMPINO:

  Stendi la pasta
  Taglia senza premere l'espulsore
  Premi ed espelli usando l'espulsore

42019
Stampini foglia edera

Modelli: 3

1 setPlasticaØ cm.
4,5-5-5,5
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ACCESSORI
Tools
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42029

1 setPlasticacm. 12

42026

1 setPlastica

42031

1 setInox

ROTELLA TAGLIA E DECORA PASTA

Comoda rotella per tagliare ed incidere la 
pasta di zucchero. 
Il blister contiene 3 rotelle intercambiabili

42056
Supporto per torta girevole

1 pz.PlasticaØ cm. 27

cm. 12

SET 6 BECCUCCI ACCIAIO INOX FORO STELLA Ø 4-6-8-10-13-15 mm

SET 6 BECCUCCI ACCIAIO INOX FORO TONDO Ø 4-6-8-10-13-15 mm

set 8 utensili
modella pasta

SET 26 BOCCHETTE IN 
ACCIAIO INOX

42004

42003

6 pz.

6 pz.

Acciaio inossidabile

Acciaio inossidabile

mm. 4

mm. 4

mm. 6

mm. 6

mm. 8

mm. 8

mm. 10

mm. 10

mm. 15

mm. 15

mm. 13  

mm. 13  
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